
JORI

TOSCANA
INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA
ROSSO

Area Produzione:
Panzano - Greve in Chianti
Uvaggio: 100% Cabernét Sauvignon
Produzione: 25 Hl per ettaro
Macerazione sulle bucce: 20/25 giorni a 28°
Maturazione: Barriqués 20/24 mesi
Affinamento: 16/18 mesi

Production Area:
Panzano - Greve in Chianti
Grape varieties: 100% Cabernét Sauvignon
Production: 25 Hl per hectare

Jori si presenta di colore rubino molto intenso, profumo 

elegante e complesso.

Gusto armonico, morbido, vellutato, profondo, lungo e 

ben strutturato.

Si abbina ottimamente con carni rosse, selvaggina, arrosti.
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